GASTR@E®@LUZERN

Stundenplan 2026

Gastro-Betriebsleiterseminar G2 mit eidg. Fachausweis
20. April bis 20. Oktober 2026, berufsbegleitend

6 Pflichtmodule, 28 Tage a 8 Lektionen, Montag / Dienstag plus 1 Wahlpflichtmodul a 4 Tage im November/Dezember bei GastroZurich

Kurs Datum Zeit Modul Fach Referent/in Ort
08.45-09.00 Kurseroéffnung Kursinformationen Schulleitung GastroLuzern G'ART
KE Montag 20.04.2026
09.00-17.00 Personlichkeit Lern- und Arbeitstechnik Thomas Fahrni G'ART
Montag 21.04.2026 Reservetag / frei
G2.9 |Montag 27.04.2026 (09.00-17.00 Finanzen Finanzen Hollenstein Daniel thc
G2.9 |Dienstag 28.04.2026 (09.00-17.00 Finanzen Finanzen Hollenstein Daniel thc
G2.9 |Montag 04.05.2026 |09.00-17.00 Finanzen Finanzen Hollenstein Daniel thc
G2.9 |Dienstag 05.05.2026 |09.00-17.00 Finanzen Finanzen Hollenstein Daniel thc
G2.9 |Montag 11.05.2026 [09.00-17.00 Finanzen Finanzen Hollenstein Daniel thc
G2.1 [Dienstag 12.05.2026 [09.00-17.00 Personlichkeit Businessknigge Florian Riekmann thc
Montag 18.05.2026 Reservetag / frei
G2.8 [Dienstag 19.05.2026 [09.00-17.00 Fuhrung Fuhrung Kerstin Kurer thc
G2.8 |Montag 01.06.2026 (09.00-17.00 Fihrung Flhrung Kerstin Kurer thc
Dienstag 02.06.2026 Reservetag / frei
G2.8 [Montag 08.06.2026 (09.00-17.00 Fuhrung Fuhrung Kerstin Kurer G'ART
G2.8 [Dienstag 09.06.2026 (09.00-17.00 Fuhrung Fihrung Kerstin Kurer G'ART
G2.8 [Montag 15.06.2026 [09.00-17.00 Fuhrung Fuhrung Kerstin Kurer G'ART
G2.1 |Dienstag 16.06.2026 (09.00-17.00 Personlichkeit Prasentationstechnik Matthias Nold G'ART
Montag 29.06.2026 Modulpriifungen
Dienstag 30.06.2026 Modulpriifungen

Anderungen — auch kurzfristige — jederzeit vorbehalten!
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GASTR&LUZERN

Stundenplan 2026

Gastro-Betriebsleiterseminar G2 mit eidg. Fachausweis
07. April bis 20. Oktober 2026, berufsbegleitend

Pflichtmodule 2026

Kurs Datum Zeit Modul Fach Referent/in Ort
G2.3 [Montag 06.07.2026 (09.00-17.00 Marketing Marketing Christine A. Jossen G'ART
G2.3 [Dienstag 07.07.2026 (09.00-17.00 Marketing Marketing Christine A. Jossen G'ART
G2.3 [Montag 17.08.2026 (09.00-17.00 Marketing Marketing Christine A. Jossen G'ART
G2.3 [Dienstag 18.08.2026 (09.00-17.00 Marketing Marketing Christine A. Jossen G'ART
G2.3 [Montag 24.08.2026 (09.00-17.00 Marketing Marketing Christine A. Jossen G'ART
G2.4 |Dienstag 25.08.2026 (09.00-17.00 Marketing Webmarketing-online Matthias Nold Online
G2.10 |Montag 31.08.2026 (09.00-17.00 Administration und Recht Arbeitsrecht Hannes Jaisli G'ART
G2.13 |Dienstag 01.09.2026 |09.00-17.00 Administration und Recht Korrespondenz Aicha Teresa Rolli G'ART
G2.13 |Montag 07.09.2026 (09.00-17.00 Administration und Recht Gesellschaftsrecht Hannes Jaisli G'ART
G2.11 |Dienstag 08.09.2026 |09.00-17.00 Administration und Recht Lohnrecht Regula Kimmerli G'ART
G2.13 [Montag 14.09.2026 [09.00-17.00 Administration und Recht SchKG Hannes Jaisli G'ART
Dienstag 15.09.2026 Reservetag
G2.5 [Montag 21.09.2026 (09.00-17.00 Betriebsorganisation Umweltmanagement Kurt Schempp G'ART
G2.7 |Dienstag 22.09.2026 (09.00-17.00 Betriebsorganisation Aufbau-/ Ablauforganisation Kurt Schempp G'ART
Montag 12.10.2026 Reservetag
G2.13 |Dienstag 13.10.2026 [09.00-17.00 Administration und Recht Personaladministration Reto Fries G'ART
G2.6 |Montag 19.10.2026 |09.00-17.00 Betriebsorganisation Qualitdtsmanagement Nicole Maret G'ART
Dienstag 20.10.2026 Reservetag
Montag / zu bestatigen: ) - o
thc . 23.-24.11.  (09.00-17.00 Wahlmodule Gemass seperater Planung GastroZirich Zirich
Dienstag 30.11.-01.12.

Anderungen — auch kurzfristige — jederzeit vorbehalten!
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GASTR&LUZERN

Wahlpflichtmodule 2026

Gerne kannst du mindestens ein jedoch auch mehrere Wahlpflichtmodule auswahlen. Wir empfehlen dir GastroZirich als Durchfiihrungsort.

Die Anmeldung fir lhr gewiinschtes Wahlpflichtmodul kannst du direkt beim entsprechenden Anbieter vornehmen

Wahlpflichtmodul

Inhalte

Daten

Gastronomie

Kulinarik, Foodkompetenz, Foodmoduling, Beschaffung, F&B-Controlling

Systemgastronomie

Systemik, Prozessmanagement, Systemgastronomie, Mensch im System, Konzept im Vergleich

Hotellerie

Hotel-Marketing, Distribution, Rezeption, Hauswirtschaft, Controlling, Yield Management

Eventmanagement

Erlebnisinszenierung, Eventmarketing, Eventmanagement, Pravention und Sicherheit

Gemass seperatem
Stundenplan
GastroZirich

Priifungen 2026

Datum Modul Fach Daten

Montag 29.06.2026 Modulpriifungen Modulpriifungen GastroSuisse
Dienstag 30.06.2026 Modulpriifungen Modulpriifungen GastroSuisse
Montag 07.12.2026 Modulpriifungen PPT Priifungsinformation GastroSuisse
Dienstag 08.12.2026 Modulpriifungen PPT Priifungsinformation GastroSuisse
Dienstag 27.01.2026 Eingabeschluss Lernreflektionsdossier per Einschreiben [GastroSuisse
Mittwoch 04.03.2026 Abschlussprifung Fallstudie schriftlich GastroSuisse
Dienstag 10.03.2026 Abschlussprifung Miindlich Lernreflexion und GastroSuisse
Mittwoch 11.03.2026 Abschlussprifung Miindlich Lernreflexion und GastroSuisse
Donnerstag | 12.03.2026 Abschlussprifung Miindlich Lernreflexion und Gastrosuisse
Freitag 13.03.2026 Abschlussprifung Miindlich Lernreflexion und Gastrosuisse
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GASTR@®@LUZERN

KURSADMINISTRATION
GastroLuzern
St.-Karli-Strasse 74
6004 Luzern

DURCHFUHRUNGSORTE
Ausbildungszentrum G'ART
St. Karli-Strasse 74

6004 Luzern

Schulzentrum Heimbach
Heimbachweg 12
6003 Luzern

UNTERRICHTSFORM
Présenzunterricht

ORGANISATION DER WAHLMODULE

G'ART

Extern

Bildungszentrum GastroZirich, siehe separate Seminardaten.

PRUFUNGSORGANISATION
GastroSuisse, Roman Suter
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Telefon 041 240 01 05

info@gastro-luzern.ch

www.gastro-luzern.ch

www.gart.ch

Telefon 041 228 44 24

www.gastrozuerich.ch

info@gastrozuerich.ch

www.gastrosuisse.ch

weiterbildung@formation-gastrosuisse.ch
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