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Die Geschäftsstelle GastroLuzern informiert 
 

   

   

Geschätzte Mitglieder 

  

Ende August startet das Pilotprojekt Gastrokurs für geflüchtete Menschen aus der Ukraine. Der 

Kurs wurde von GastroLuzern unterstützt und zusammen mit Luzern Hotels und dem Hotel-Restaurant 

Sonnenberg in Kriens lanciert. Der Lehrgang war mit 12 Teilnehmerinnen ausgebucht. Den 

Abschlussbericht finden Sie hier auf unserer Homepage.  

Ende Januar 2023 startet ein neuer, leicht überarbeiteter Kurs, mit der Unterstützung der 

Verbände LUZERN HOTELS und GastroLuzern. Es ist wiederum vorgesehen, dass die 

Teilnehmenden in einem Gastronomiebetrieb ein Praktikum absolvieren. Hierfür suchen wir noch 

Betriebe, welche sich eine Zusammenarbeit vorstellen können und die gewünschten Kriterien erfüllt. 

Bitte beachten Sie die Ausschreibung im Anhang und «bewerben» Sie sich mit Ihrem Betrieb. 

Weiter Auskünfte zum Projekt unter www.gastrokurs@sonnenberg.ch.  

   

Handlungsempfehlung in Bezug auf KAE Ferien- und Feiertage und 

Härtefallgelder 

  

Danke der Unterstützung von lic. iur. Martin Schwegler und seinem Team kommen wir einen kleinen 

Schritt weiter. Leider sind wir weit entfernt von einer Einigung mit der Regierung und werden den 

beschwerlichen, juristischen Weg einschlagen müssen.  

• Dem Begleitschreiben entnehmen Sie das weitere Vorgehen.  

Wir wünschen Ihnen eine erfolgreiche Adventszeit und einige ruhige Momente, um innezuhalten und 

zurückzublicken. 

 

 

Thomas Tellenbach 

https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357921/5481c1759d.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357749/d97d5cde1a.html
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Leiter Geschäftsstelle GastroLuzern 

Leiter Aus- und Weiterbildungszentrum G`ART 
 

   

 

   

Nutzen Sie die Chance der kostenlosen 

Weiterbildungsmöglichkeit dank grosszügigen 

Subventionsbeiträgen durch den L-GAV! 

Starten Sie Ihren 

nächsten Karrieresprung am 16. Januar 2023 im 

G1 Gastro-Grundseminar 

 

Anmeldung und weitere Informationen 
 

 

  

   

 

   

  

   

Rückmeldung  

1. Tagung Berufsbildner*innen Gastronomie LU/OW/NW 

  

Wir begrüssten um die 100 Berufsbildende und einige Gäste, welche sich die Zeit nahmen, um die 

neuesten Informationen zur beruflichen Grundbildung unserer Berufe zu erfahren und ein Referat zur 

Generation Z zu hören. 

  

Eine Umfrage bei Teilnehmenden hat ergeben, dass 95% die Tagung auf Grund der erhaltenen 

Informationen weiterempfehlen werden und dass nahezu 100% an der 2. Tagung Berufsbildner*innen 

an der ZAGG 2024 wieder teilnehmen werden. 

 

Herzlichsten Dank an alle Interessierten! 

 

   

Freundliche Grüsse 

   

 

OK Gastronomie-Berufsbildnertagung LU/OW/NW 

Raymond Hunziker, Gabriela Warth, Fabian Huwyler, Thomas Tellenbach 
 

   

 

   

https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357923/b257872157.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357923/b257872157.html
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IGP-Gastrowochen 2023 

 

Verwöhnen Sie Ihre Kunden mit geschmackvollen IGP-geschützten Fleischspezialitäten und 

Schweizer Weinen. 

Melden Sie Ihr Restaurant bei den IGP-Gastrowochen vom 4. – 19.02.2023 an und profitieren Sie 

von einer nationalen personalisierten und für Sie kostenlosen Promotionskampagne! 

 

Was müssen Sie tun? 

• Melden Sie sich bis am 16.10.2022 online an und bestellen Sie die 

gewünschten Promotionsmaterialien. 

• Bieten Sie mindestens 3 IGP-Produkte und 2 Schweizer Weine auf ihrer Karte an. 

• Vorteilhaft begleiten Sie die IGP-Fleischprodukte mit AOP-Spezialitäten. 

 

Anmeldung für Gastronomen  

 

   

 

   

 

Freundliche Grüsse und bleiben Sie gesund! 

  

Thomas Tellenbach 

 

Leiter Geschäftsstelle  

GastroLuzern 

St.-Karli-Strasse 74 

6004 Luzern 

Tel.       041 240 01 05 

Direkt:  041 240 40 59 

t.tellenbach@gart.ch 

www.gastro-luzern.ch 

 

  
 

   

 

   

Unsere Sponsoren 
 

   

https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357753/b07ff6bc6a.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357755/6affa05b22.html
mailto:t.tellenbach@gart.ch
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357767/b46c5d785c.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357753/b07ff6bc6a.html
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https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357769/755abcb847.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357771/de1ab2c6b9.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357773/e596517de9.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357775/9ce2745812.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357777/96864591f5.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357779/7bd8c979d2.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357781/e15dfe1a18.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357783/74798c3b30.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357785/9177d5f914.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357787/704b9f3329.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357789/fbaaa62d93.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357791/42ca3989be.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357757/ae8b5a0a9f.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357767/b46c5d785c.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6091695/0/0/0/357793/c591e4a8bf.html

