GASTR@®LUZERN

Die Geschaftsstelle GastroLuzern informiert

Geschatzte Mitglieder

GastroLuzern hat im letzten Jahr Herr Prof. Dr. jur Rechtsanwalt Marco Donatsch aus Zirich den

Auftrag erteilt, ein Gutachten in Bezug auf die Ruckfiihrung der Hartefallgelder im Kanton Luzern zu
erstellen.

Das Gutachten ist unterdessen eingetroffen und stiitzt unsere Erwartungen. Denn die Rickforderung
halten wir sicher dann fiir ungerechtfertigt, wenn sie nicht angekiindigt war. Dies war bei der ersten
Tranche der Hartefallgelder (Auszahlung vor dem 21. April 2021) der Fall, sie wurden damals als A-

fonds-perdu-Beitrage (nicht riickzahlbare Beitréage) bezeichnet.

Die Verbandsleitung mdéchte klaren, wieviele Betriebe mit der Riickforderung von Geldern konfrontiert
sind und um welche Betrage es sich da handelt. Entsprechend haben wir eine Umfrage vorbereitet.
Wir bitten Sie, diese Umfrage mdglichst rasch auszufillen. Sollte sich zeigen, dass nur wenige
Betriebe betroffen sind oder man sich an der Riickzahlung der Hartefallgelder im Umfange der

erzielten Gewinne nicht stort, lohnt sich der Aufwand fiir den Verband allenfalls nicht.

Parallel versuchen wir weiterhin zusammen mit Herr Martin Schwegler, welcher den Verband in

diesen Belangen begleitet, mit dem Finanzdepartement im Gesprach zu bleiben.

Schliesslich beabsichtigen wir Mitglieder-Betriebe, welche mit Rickforderungen konfrontiert sind, im

Beschwerdeverfahren zu unterstiitzen, indem wir u.a. das erhaltene Gutachten zur Verfugung stellen.

Bei Fragen stehen wir Ihnen sehr gerne telefonisch oder per Mail zur Verfligung.

Thomas Tellenbach

Leiter Geschéftsstelle GastroLuzern

Leiter Aus- und Weiterbildungszentrum G'ART



https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369083/5620549f24.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369085/e961a0e74f.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369087/6545849331.html
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G1 Modul 6 "Kiche"

Verstehen der Erndhrungslehre, Warenkunde, Menikunde, Kalkulation, Kochkunde!
Wichtige Bausteine fiir die erfolgreiche Geschéaftsfuhrung!

Wie setzten wir einen Schmorbraten an?
Auch diese Frage wurde heute von Reto Sigrist geklart ;-)

Informationen zum Kurs G1 finden Sie hier

Informationen zum Kurs G2 (Betriebsleiterseminar) finden Sie hier. Start im April. Wir haben noch
freie Platze.

Beide Kurse werden durch den L-GAV bis Ende 2023 subventioniert!

Haben Sie Fragen zu den Kursen? 041 240 01 05 oder per Mail

10. Berufshildner*innen-Ausflug

Jébhrlich findet der Berufsbilder*innen-Ausflug
statt. An welchem jeweils ein
Lebensmittelproduzent besucht wird und die

Geselligkeit untereinander gepflegt wird. q WOUSE OF Ic
Mit dem Besuch bei Mr. Cool in Q&S\“\s £
Zuchwil besichtigten wir ein o

Familienunternehmen, welches seit 35 Jahren '

Speiseeis mit regionalen Zutaten und viel
Herzblut produziert.

Die 25 Teilnehmenden genossen den Ausflug
sehr und hatten viele spannende Gesprache. Im
Anschluss an die Fihrung wurden wir zu einem
reichhaltigen Apéro mit vielen feinen \_/%1—.
Sussigkeiten geladen. EST \

An dieser Stelle danken wir Manuela und Daniel
Juni, dem «coolen» Geschéftsfihrerpaar fur den
Einblick und die Gastfreundschatft.

Sind Sie als Berufshildner*in im kommenden
Jahr auch dabei?


https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369041/4682892743.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369037/04c24e9534.html
mailto:info@gastro-luzern.ch?subject=Fragen%20zum%20G1%20oder%20G2
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369099/fbd1c634d8.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369099/fbd1c634d8.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369099/fbd1c634d8.html
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Lehrreiche Informationen zur
Glace-Produktion auch flr
Berufsleute mit viel Erfahrung.

Angeregte Diskussionen,
welche siiss abgerundet

wurden

WINE | i 13-15 FEB.
R W/ PR | Bimexpo

2023 oo Vemsanis

Einladung zur Weinmesse in Paris

Die Verbandsmitglieder sind kostenlos eingeladen zur nachsten Ausgabe der Wine Paris & Vinexpo
Paris, der weltweit gro3ten Fachmesse fur Wein- und Spirituosenfachleute, die vom 13. bis zum 15.
Februar 2023 in Paris Expo Porte de Versailles stattfinden wird.

Als Vertreterin der Messe in der Schweiz méchte ich lhnen gerne mitteilen, dass wir Ihren Mitgliedern
kostenlose Eintrittskarten zur Verfligung stellen.

Um die kostenlose Eintrittskarte zu erhalten, miissen Sie das Anmeldeformular mit dem Code
WPVPREQOL1 hier ausfillen.

Freundliche Grusse

Charline Fabbro, Marketing & Communication Manager - Switzerland

Promosalons Suisse, CCIl France Suisse

Route de Jussy 35 — Case postale 6298 — 1211 Genéve 6 | +41 (0)22 849 05 98 | wineparis-

vinexpo.com

Das Wichtigste in Kirze

e  Kochwettbewerb: Montag, 8. Mai 2023

e  Anmeldeschluss ist der 27. Februar
2023 um 12.00 Uhr.

e Teilnehmen kdnnen alle Kéchinnen und
Koche mit Arbeitsort in der Schweiz,
die ihre Lehrabschlussprifung
zwischen 2017 und 2022 erfolgreich
bestanden haben.

e Die Aufgabe ist es, in 2,5 Stunden eine
Signature-Burger-Kreation fur vier
Personen zuzubereiten — und zwar mit
mdglichst frischen, saisonalen und
regionalen Produkten, wenn méglich
aus der direkten Nachbarschaft des
Arbeitsbetriebes.



https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369093/d02e5a2b85.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369095/ca724c904a.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369095/ca724c904a.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369033/3579440c36.html
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e  Fur den Kochwettbewerb ausgewahlt
werden die vier besten, innovativsten
und originellsten Burger-Kreationen.

e  Zu gewinnen gibt es neben Ruhm und
Karrierekick ein Preisgeld von CHF
3000.-. Zudem weitere Preise wie ein
einwochiges Praktikum im «Radius by
Stefan Beer», einen Platz als 2.
Commis am Bocuse d’Or Suisse sowie
mehrfache Prasenz in der
Fachpresse.Anmeldung und
Informationen

Anmeldung und Informationen

Agenda:

08.02.2023 Lehrstellenbérse (Online) Informationen

06.03.2023 Wirte Ski- & Wander-Tag im Sorenberg Anmeldung
08.03.2023 Lehrstellenbérse (Online) Informationen

20.03.2023 GV GastroRegion Willisau — Sursee — Seetal
05.04.2023 Lehrstellenbérse (Online) Informationen

April 2023 Start G2 Betriebsleiterseminar Anmeldung
01.05.2023 DV GastroLuzern (Emmen)

03.05.2023 Lehrstellenbdrse (Online) Informationen
08.05.2023 Nachwuchs-Kochwettbewerb «La Cuisine des Jeunes» 2023 Informationen
07.06.2023 Lehrstellenbérse (Online) Informationen
04.07.2023 QV - Feier, Hotel Schweizerhof Luzern

07.08.2023 Start G1 Gastro Grundseminar Anmeldung
28.08.2023 Gastronomisches Golfturnier

04.09.2023 GV GastroRegionLuzern

06.11.2023 GV GastroRegionEntlebuch

09. bis 12. 11.2023 ZEBI 2023
18. bis 22.11 2023 IGEHO 2023

Freundliche Griisse und bleiben Sie gesund!
Thomas Tellenbach

Leiter Geschéftsstelle
GastroLuzern
St.-Karli-Strasse 74
6004 Luzern

Tel. 041 240 01 05
Direkt: 041 240 40 59
t.tellenbach@gart.ch
www.gastro-luzern.ch

Unsere Sponsoren


https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369033/3579440c36.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369029/1e96327e3e.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369035/7c7ab73906.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369029/1e96327e3e.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369029/1e96327e3e.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369037/04c24e9534.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369029/1e96327e3e.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369039/79d22a401d.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369029/1e96327e3e.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369041/4682892743.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369043/f996b7db83.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369045/8edc75c7c5.html
mailto:t.tellenbach@gart.ch
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369047/8edf55f888.html
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https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369049/55213456f2.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369051/9611fc8af0.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369053/506d04d5f9.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369055/9df16b0534.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369057/c23996cce9.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369059/5d856347a6.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369061/c70ddc1d7d.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369063/77f7b5a9ff.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369065/4c02f23965.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369067/4cc1550bad.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369069/cb875c2bab.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369071/6520460f4c.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369073/7f5d308073.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369047/8edf55f888.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6322523/0/0/0/369075/88c8423cda.html

