GASTR@®LUZERN

Die Geschaftsstelle GastroLuzern informiert

Geschatzte Mitglieder

Umfrage zur Gewinnrickfiihrung:

Im Anhang senden wir lhnen die Auswertung der Umfrage zur bedingten Gewinnbeteiligung, welche
wir vom 26. Januar bis 20. Februar 2023 den 150 Verbandsmitgliedern zustellten. Teilgenommen
haben Total 115 Mitglieder.

Der Ablauf bei der bedingten Gewinnbeteiligung ist wie folgt:

e Aufder Basis der im Rahmen der Steuererklarung eingereichten Jahresrechnungen
errechnet der Kanton, wie hoch die allféllige bedingte Gewinnbeteiligung ist.

e Sie erhalten eine «Vorabinformation bedingte Gewinnbeteiligung» durch das rawi» und
haben Gelegenheit, innert 20 Tagen Ihre Argumente vorzubringen, weshalb die Berechnung
falsch ist. Theoretisch ist diese Frist erstreckbar, aber das rawi scheint da zurlickhaltend zu
sein. Sie kénnen Argumente vorbringen, weshalb in Inrem konkreten Einzelfall abweichend
von der publizierten externen Anleitung die Gewinnbeteiligung anders zu berechnen sei. Bei
Bedarf werden wir lhnen eine Checkliste zur Verfugung stellen, damit sie alle mdglichen
Argumente vorbringen kdnnen.

e Danach erhalten Sie die Rickforderungsverfiigung, gegen welche innert nicht erstreckbarer
Frist von 20 Tagen Einsprache erhoben werden kann. Spéatestens nach Erhalt dieser
Verfigung mussen maglichst alle Argumente gut belegt formuliert werden.

e In Kenntnis lhrer Einwendungen wird das rawi einen Einspracheentscheid erlassen. Gegen
diesen Entscheid kann Verwaltungsgerichtsbeschwerde an das Kantonsgericht erhoben

werden. Die Frist von 30 Tagen ist nicht erstreckbar.

Wir raten lhnen, schon bei Erhalt der Vorabinformation lhre Treuhanderin oder lhren Treuh&nder

beizuziehen. Wenn Sie eine Rechtsschutzversicherung haben, sollten Sie den Fall bereits zu diesem

Zeitpunkt dort anmelden. Spatestens wenn Sie die Riickforderungsverfligung erhalten, empfehlen wir
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lhnen einen Anwalt oder eine Anwaéltin zuzuziehen, damit Sie keine formellen Fehler machen und bei

der Frage unterstitzt werden, ob sich der Rechtsweg lohnt. Denn fur die
Verwaltungsgerichtsbeschwerde miissen Sie einen Kostenvorschuss von vermutlich zwischen CHF
2'000 bis CHF 5'000 entrichten.

Die Information entstand in der Zusammenarbeit mit lic. iur. Martin Schwegler.

Melden Sie uns lhre Rickforderung per Mail, so kénnen wir lhnen, lhrem Treuhander oder Juristen

die Checkliste zustellen.

Thomas Tellenbach
Leiter Geschéftsstelle GastroLuzern

Leiter Aus- und Weiterbildungszentrum G'ART

Am 06. Marz 2023 findet

der legendare Ski- & Wandertag im Sdrenberg
statt.

RUZ organisiert fur die Mitglieder von GastroLuzern einen kostenlosen
Informationsanlass zum Thema Fachkraftemange.
Sind auch SIE dabeil!



https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374989/93f90f4d60.html
mailto:info@gastro-luzern.ch?subject=Anfrage%20Checkliste%20Gewinnr%C3%BCckf%C3%BChrung%20&body=Guten%20TagWir%20erhielten%20eine%20%C2%ABVorabinformation%20bedingte%20Gewinnbeteiligung%C2%BB.Wir%20arbeiten%20mit%20folgendem%20Treuh%C3%A4nder%20zusammen:Wir%20arbeiten%20mit%20folgendem%20Juristen%20zusammen:Besten%20Dank%20f%C3%BCr%20die%20Zusendung%20der%20Checkliste%20an%20folgende%20Mailadresse:
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374107/e5c1115372.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374991/2d0295b7d3.html
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Arbeitswelt 4.0 — So rekrutieren Sie
erfolgreich Fachkrafte auf Social Media

In den kommenden 10 Jahren verlassen rund 550°000 Menschen den Arbeitsmarkt und nur ca.
250’000 kommen neu dazu. Bei der Fachkrafterekrutierung reicht es da haufig nicht mehr,
Stellenanzeigen lediglich auf der firmeninternen Karriereseite und ein oder zwei Jobbdrsen zu
veroffentlichen. Eine immer wichtigere Rolle spielt die Rekrutierung von Mitarbeitern tGiber Social
Media.

Zum letzten Mal profitieren und
subventionie Weiterbildung

geniessen!

Im April starten wir mit dem durch den L-GAV
subventionierten G2 Gastro
Betriebsleiterseminar.

Sind auch Sie oder Ihre Mitarbeitenden Teil
dieser Erfolgsgeschichte!

Weiter Informationen finden Sie hier oder rufen
Gerry Odermatt an 041 240 01 05

TAG DES
SCHWEIZER
BIERES

28. APRIL 2023



https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374011/011869726b.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374011/011869726b.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374991/2d0295b7d3.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374009/2017d1409f.html
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Apéro!

Die technische Kommission des Schweizer Brauerei-Verbandes hat einen Leitfaden Schankanlagen
konzipiert. Dieser Leitfaden beschreibt, wie Bier perfekt gezapft wird, welche Ausschank-Fehler zu
vermeiden sind, wie die Glaser korrekt gepflegt werden usw. Der Leitfaden richtet sich in erster Linie

an Gastronomen die eine hervorragende Bierqualitat beim Offenausschank erhalten mochten.

Alle Dokumente sind auf der Website frei im digitalen Format verfligbar:

Die Mitgliedsbrauereien des Schweizer Brauerei-Verbands unterstiitzen die Ausbildung des
Gastgewerbes und offerieren lhnen die Leitfaden.

Bei Interesse senden Sie mir bitte das Bestellformular in der Beilage ausgefiillt zuriick.

Ihr Christoph Lienert

Schweizer Brauerei-Verband (SBV) / Postadresse: Postfach, CH-8027 Zirich

GASTGEWERBLICHES
AUSBILDUNGSZENTRUM

REUSSPORT LUZERN

Das Ausbildungszentrum G’ART ist eine Stiftung der Luzerner Wirte und Hoteliers

Der Stiftungsrat empfiehlt Innen sein
Stiftungsratsmitglied Rolf Bossart, SVP Sursee,
zur Wahl in den Kantonsrat.

Herr Bossart setzt sich unter anderem auch
fur ein starkes Bildungssystem ein.



https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374065/34a7903fc6.html
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Verband der Luterner Hoteliers, Restavrateure wnd Cafetiers

EMPFIEHLT FOLGENDE PERSONLICHKEITEN ZUR WAHL:

7ERN STADT

e
an

FDP Lise & FOP Liste 6 Die Mimg Liste 3 Die Mime Line 3 Do Mine Liye 20
Hotel Schwaizechol Hotol Schweizechol Hatel Do Lo Paix Restauront Eichhot Fenyioniest

Rolf Hilber

W KREIS LUZERN STADT WAMLKREIS SURSEE
Patrick Grinschg Marija Bucher Ronny Beck Fiona Meyer
Die Mitte Liste 20 FOP Uye & FOF Lyte & SP Liste 2
Gostolyzem Homl Schiasal Inhober Colé Chiomerhys Moyer Kulyibesz, Luzern

Wir winschen unseren Branchen-Vertretern und -Vertreterinnen
viel Glick bei den anstehenden Wahlen.

Agenda:

06.03.2023 Wirte Ski- & Wander-Tag im Sérenberg Anmeldung
08.03.2023 Lehrstellenbérse (Online) Informationen

20.03.2023 GV GastroRegion Willisau — Sursee — Seetal
28.03.2023 Arbeitswelt 4.0 Informationsanlass

05.04.2023 Lehrstellenbérse (Online) Informationen

20.04.2023 Arbeitswelt 4.0 Workshop_Informationen / Anmeldung
April 2023 Start G2 Betriebsleiterseminar Anmeldung
01.05.2023 DV GastroLuzern (Emmen)

03.05.2023 Lehrstellenbdrse (Online) Informationen

08.05.2023 Nachwuchs-Kochwettbewerb «La Cuisine des Jeunes» 2023 Informationen
07.06.2023 Lehrstellenbérse (Online) Informationen

04.07.2023 QV - Feier, Hotel Schweizerhof Luzern

07.08.2023 Start G1 Gastro Grundseminar Anmeldung
28.08.2023 Gastronomisches Golfturnier im Sérenberg
04.09.2023 GV GastroRegionLuzern

06.11.2023 GV GastroRegionEntlebuch

09. bis 12. 11.2023 ZEBI 2023
18. bis 22.11 2023 IGEHO 2023

Freundliche Griisse und bleiben Sie gesund!
Thomas Tellenbach

Leiter Geschéftsstelle
GastroLuzern
St.-Karli-Strasse 74
6004 Luzern


https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374021/01a4bfc7e4.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374023/f6320d78ab.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374991/2d0295b7d3.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374023/f6320d78ab.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374997/08108de900.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374009/2017d1409f.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374023/f6320d78ab.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374025/b1f897941b.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374023/f6320d78ab.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374027/1779e42e21.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374029/231bc8cff4.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/6430705/0/0/0/374031/4a65968e42.html
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041 240 01 05

Direkt: 041 240 40 59

t.tel

lenbach@agart.ch

www.gastro-luzern.ch
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