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Geschatztes Mitglied

Die burgerliche Mehrheit des Kantonsrates hat am Dienstag, dem 10. September 2024, beschlossen,
dem Antrag der Regierung und der WAK zuzustimmen. Dabei wurde entschieden, dass die
Hartefallgelder, die vor dem 21. April 2021 ausbezahlt wurden, in den Betrieben als sogenannte A-
Fonds-perdu-Beitrage verbleiben sollen. Zudem sollen die sogenannten «Hartefalle» genauer erfasst
und kulanter behandelt werden.

Was dies in der Umsetzung genau bedeutet, werden wir erst erfahren, wenn die Verwaltung die
Ausfiihrungsbestimmungen veréffentlicht.

Von Herzen danken wir Guido Mdiller, dem Prasidenten der WAK, und seinen biirgerlichen
Mitstreitern fur ihren unermidlichen Einsatz.

Dennoch mdchte ich dich auf die Verwendungsverbote aufmerksam machen, sofern du oder dein
Betrieb Hartefallgelder erhalten habt. Dies sind unter anderem:

e Ausschuttungen von Dividenden und Tantiemen
e Riuckzahlungen von Darlehen an Eigentumer
e Rickerstattungen von Kapitaleinlagen

Dein Treuh&ander kann dir kompetent weiterhelfen. Bei Fragen oder Unsicherheiten klére dies
umgehend und nicht erst Ende Jahr!

Nach wie vor stehen vier unserer Mitglieder vor dem Gang ans Kantonsgericht. Wir hoffen, dass die
noch offenen Fragen sowie die durch die neue Situation geschaffenen Fragen geklart werden. Mit
etwas Glick kénnen wir dich im neuen Jahr Giber das weitere Vorgehen informieren. Nach wie vor
empfehlen wir, auf Vorinformationen hin keine Zahlungen zu leisten, sondern deinen Treuhénder zu
informieren. Zudem empfehlen wir, bei Verfligungen den Kontakt mit "unseren" Juristen Martin
Schwegler aufzunehmen.

Ich interessiere mich fir...

1. Ruckblick Swisstainable Webinar
2. Tagung fir Berufsbildner*innen
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Infoveranstaltung G1/G2/Wirtepatent
BIVO-Halbtageskurse

Inspirierende Geschichten aus der Gastro
Lunchloop - Weniger Mill, mehr sparen
Mitarbeitende in KMU férdern — Praxisbeispiele

CAS Excellence in Gastronomy
Progresso Video anschauen
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Herzliche Griisse

Thomas Tellenbach

Leiter Geschéftsstelle GastroLuzern
Leiter Aus- und Weiterbildungszentrum G'ART

Riuckblick Swisstainable Webinar

Telnehmer (15)

Vielfaltiger Nutzen einer Teilnahme. @

Uberprifen und weiterentwickeln des eigenen Betriebs bezoglich Nachhaltigkeit

Wetthewerbsfihiger werden in Bezug auf die wachsende Zielgruppe der
nachhaltigkeitsaffinen Gaste

Als verantwortungsvollen Betrieb propagert werden durch tounstische
Dachorganisationen (Verbande, Schweizer Tourismus-Verband, Schweiz Tourismus)

Steigem der Attraktivitht auf dem Arbeitsmarkt

Profiteren vom Austausch innerhal der Swisstainable Community

Leisten oines wichigen Beitrags zur nachhaltigen Entwickiung der Schwea

6660080000000

Ein hervorragendes Webinar mit interessanten Einblicken in das Nachhaltigkeitsprogramm
Swisstainable. Bei Fragen wende dich gerne an swisstainable@stv-fst.ch. Wir freuen uns auf deine
Teilnahme und deine Unterstitzung fur mehr Nachhaltigkeit!

Jetzt anmelden
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3. Tagung fur Berufsbildner*innen der Gastronomie
LU/OW/NW

Datum: Montag, 21. Oktober 2024
Zeit: 14:00 bis max. 16:45 Uhr (Turoffnung ab 13:30 Uhr)
Ort: Messe Luzern (Forum), Horwerstrasse 87, 6005 Luzern

(Wir empfehlen die Anreise mit dem o6ffentlichen Verkehrsmittel. Fir die Anfahrt mit dem Auto nutzen
Sie bitte den ausgeschilderten Parkplatz)

Infos: Weitere Informationen finden Sie auf www.gart.ch
Allgemein: Die Veranstaltung findet in Kooperation mit der ZAGG statt und ist kostenlos.

Programm: siehe Anhang

Wir freuen uns auf eine informative und spannende Veranstaltung mit einem wertvollen Austausch fur
samtliche Teilnehmende.

Jetzt anmelden!

Entdecke dein Potenzial!
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Infoveranstaltung

Wirtevorbereitungskurs Gl und G2

* 24 September 2024
* 4. November 2024 Zur Anmeldung
* 10. Februar 2025
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Zur Anmeldung

Halbtageskurse fir Berufsbildner*innen -
Berufsimplementierung 2024

Ab Sommer 2024 beginnen die Lernenden der Kiichenberufe ihre Grundbildung gemass den neuen
Bildungsverordnungen. Damit Berufsbildner*innen den Umgang mit der digitalen Lerndokumentation
WIGL praktisch umsetzen kénnen, fihren wir folgende Halbtageskurse durch:

Kursdaten


https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443696/903ee7d53e.html
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e Donnerstag, 28. November 2024 um 8 Uhr oder
e Donnerstag, 28. November 2024 um 14 Uhr

(Dauer ca. 3-4 Stunden)

Fur mehr Informationen zum Kursinhalt hier weiterlesen.

Jetzt anmelden

Inspirierende Geschichten
aus dem Gastgewerbe

Unser Einsatz gegen den Fachkraftemangel
bleibt stark. Mit Avanti! gehen wir voller
Leidenschaft auf Menschen zu, um sie fir
unsere Branche zu gewinnen. Ein wichtiger
Schritt ist unsere neue Webseite avanti.swiss,
die nun auf Deutsch online ist. Bis Ende
September folgen die Versionen auf Franzésisch Go, @
und Italienisch. Auf der Webseite finden sich Stronomie ¥
inspirierende Geschichten aus dem
Gastgewerbe sowie Fakten, die die Bedeutung
unserer Branche unterstreichen.

Gespréche lesen
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AMSEIER APFELSCHORLE -

=LYV
EIN-NATURGENUSS;

prauchst du eine frerischung aus der Natur? Dann ist dle RAMSEIER
Apfelschorle dein per fekter Durstioscher. Der beliebteste Saessmost
der Schweiz wird mit reinem Sprudelwasser gemischt, for herrliches
Prickeln und hochwertigen Trinkgenuss ohne Zuckerusatz. Neu gibt
¢s unsere beliebte RAMSEIER Apfelschorie ebenfalls in erstklassiger
Bio Qualitat. Perfekt, um denen purst u laschen.

gerne stellt hnen unser Verkaufsberater Roger Lambrigger
unser Unternehmen und unser Sortiment vor und berat Sie
in einem personlichen Gesprach.

Roger Lambrigger
Luzem | Emmental | Obwalden

w4179 91 8515
rmmnwor«nsdﬂ.d\

Mehr tber Ramseier

Foto:
0: YOU MEDIA GmbH (Restaurant «Zur Werkstatt» in Luzern)
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Lunchloop: Die App fur nachhaltigen Take-Away startet ab
dem 1. Januar 2025!

Lunchloop bringt frischen Wind in die Gastronomie von Luzern und daruber hinaus. Die innovative
App férdert den Einsatz von Mehrweggeschirr im Take-away Bereich, indem sie ihre Nutzer flr
umweltbewusstes Verhalten finanziell belohnt.

Doch wie funktioniert Lunchloop? Ganz einfach und effektiv: Registrierte Nutzer (kostenfrei)
erhalten in der App via Kartenfunktion Zugriff auf alle Partnerbetriebe, welche die Mithahme der
eigenen Lunchbox mit einem Rabatt von 1 Franken auf das Mittagsgericht belohnen. Damit
unterstitzen die Gastrobetriebe nicht nur nachhaltige Essgewohnheiten, sondern reduzieren auch
ihre eigenen Kosten.

Vorteile als Lunchloop-Partner im Uberblick:

e Kostenersparnis: Weniger Ausgaben fiir Einwegverpackungen, Lagerung und deren
Entsorgung.

e Nachhaltige Imagebildung: Engagement fir die Umwelt 6ffentlich zeigen & neue
umweltbewusste Kunden gewinnen.

e  Einfuhrungspreis: Kostenlose Mitgliedschaft fur 2025! Lediglich geringe Einmalgebuhr fur
Aufschaltung und Werbematerial (CHF 50.00).


https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/444465/91467e0769.html

Erfolgreiches Beispiel

Das Restaurant ,Zur Werkstatt® in Luzern
belohnt seinen Gésten schon seit einiger Zeit mit
1 Franken Rabatt, wenn sie ihre eigene
Lunchbox fir das Take-away-Mittagessen
mitbringen. Dieses erfolgreiche Konzept diente
als Inspiration fiir Lunchloop und machte ,Zur
Werkstatt* zum ersten Partnerbetrieb der neuen
Plattform.

,Die bevorstehende Einflihrung von Lunchloop
ist eine spannende Chance fur unsere
zukunftsorientierte Gastronomie. Wir setzen uns
bereits seit langerem flr die Nutzung von
Mehrwegbehaltern ein und belohnen unsere
Kunden daftrr. Wir hoffen, dass sich Lunchloop
viele weitere Betriebe anschliessen und wir
gemeinsam fir mehr Nachhaltigkeit sorgen!“ —
Jasmin Platzer, Betriebsleiterin Restaurant ,Zur
Werkstatt* (oben im Bild)

)

LUNCHLOOP

WENIGER MULL, MEHR SPAREN

Jetzt Mitglied werden und profitieren!

Mitarbeitende in KMU férdern — Praxisbeispiele aus der
Gastronomie und Hotellerie

Gerne mochten wir dich auf folgenden Event und Video zur Grundkompetenzférderung am
Arbeitsplatz aus der Gastrobranche hinweisen:

Datum: 11.11.2024

Zeit: 14.30 - 17.00 Uhr
Ort: Die Cuisine, Zirich
Kosten: kostenfrei


https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/444477/4624bd7d9b.html

14:30

Begrissung und Einfihrung

Sofie Gollob, Projektleiterin

Forschung und Entwicklung, SVEB

14:45 Hotel & Gastro formation Schweiz: Heinz Gerig, Leiter
Mehr Effizienz mit “Progresso™ Basisqualifikation, Hotel & Gastro
formation
15:15 «Einfach besser! ... am Christine Birlocher, Projektleiterin
Arbeitsplatzs: e¢in Grundkompetenzen, SVEB
niederschwelliges Lernangebot mit
Unterstiitzung von Bund und
Kantonen
15:45 Netzwerkpause mit Apéro
16:15 Podiumsdiskussion: Wie kénnen - Falk Daubner, Grunder
geringqualifizierte Mitarbeitende SudelNuppe und Miso Bar Binz
in Gastro- und Hotelleriebetrieben | — Heinz Gerig, Leiter
gefordert werden? Basisqualifikation, Hotel & Gastro
formation
Evelyne Sydler,
Unternchmensleiterin Academia
Education AG
- Sofie Gollob, Moderation
17:00 Abschluss
r Anmeldung

!

{EXCELLENGE
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Jetzt anmelden

Progresso macht Berufstraume wahr: Neues Video Uber die
Basisqualifikation

Mit Progresso, dem Lehrgang fur Ungelernte im Gastgewerbe, starten ungeahnte Karrieren. Das
zeigt eine neue Video-Reihe, deren erster Teil nun verdffentlicht wurde.

Logatharan Thangarajah hat seinen Lebenstraum verwirklicht: Aufgrund des Birgerkriegs aus Sri
Lanka gefllichtet, ist er ohne einen Berufsabschluss in der Schweiz ins Gastgewerbe eingestiegen
und durchgestartet: Die Basisqualifikation Progresso war das Sprungbrett fir seine Karriere, die ihn
Uber diverse Weiterbildungen bis zum eigenen Restaurant gefiihrt hat. Sehen Sie sich Logatharans
Weg auf www.mein-progresso.ch oder Youtube an.

PROGRESSO MACHT
BERUFSTRAUME WAHR

Ausbildungswege im Gastgewerbe

Video - Teil 1:
Die Geschichte von Logatharan Thangarajah

PROGRESSO

mein-progresso.ch

Agenda 2024/2025

01.10.2024 Einfilhrung Tabakproduktegesetz Wichtig!
01.10.2024 Kompaktkurs "Moderne Fithrung" (Chur)
02.10.2024 Kompaktkurs "Moderne Fihrung" (Lugano)
09.10.2024 Kompaktkurs "Moderne Fihrung" (Lugano)
10.10.2024 Kompaktkurs "Moderne Fihrung" (Pully)
15.10.2024 Kompaktkurs "Moderne Fihrung" (Chur)
16.10.2024 Kompaktkurs "Moderne Fiihrung" (Lugano)
17.10.2024 Kompaktkurs "Moderne Fiihrung" (Pully)
20.-23.10.2024 ZAGG Luzern

21.10.2024 Kompaktkurs "Moderne Fiihrung" (Liestal)
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22.10.2024 Kompaktkurs "Moderne Fiihrung" (Chur)

23.10.2024 Kompaktkurs "Moderne Fihrung" (Pully)

21.10.2024 Wirtevorbereitungskurs

21.10.2024 3. Berufsbildner*innen Tagung Gastronomie LU/OW/NW
28.10.2024 Kompaktkurs "Moderne Fiihrung" (Liestal)

04.11.2024 Infoveranstaltung G1/G2 / Kompaktkurs "Moderne Fihrung" (Liestal)

07.-10.11.2024
Mitte November

ZEBI Luzern

G2 Gastro-Betriebsleiterseminar (Blended-Learning)

10.12.2024 Informationsveranstaltung der Stiftung zum Neubauprojekt (Infos folgen)
10.02.2025 Infoveranstaltung G1/G2
06.05.2025 125. Delegiertenversammlung von GastroLuzern

Herzliche Grisse
Thomas Tellenbach

Leiter Geschéftsstelle
GastroLuzern
St.-Karli-Strasse 74
6004 Luzern

Tel. 041 240 01 05
Direkt: 041 240 4059
t.tellenbach@gart.ch
www.gastro-luzern.ch

Folge uns auf Instagram!

Unsere Sponsoren

smberndorf

LUZERN

Gastroconsult &

s - ---


https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443697/6c2fa587f4.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443697/6c2fa587f4.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443699/527804e617.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443697/6c2fa587f4.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443696/903ee7d53e.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443697/6c2fa587f4.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443700/9d70a44096.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443701/80ad0532ea.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443696/903ee7d53e.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443702/a8b5b37b61.html
mailto:t.tellenbach@gart.ch
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443703/64286b6560.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443704/c423baa4c1.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443714/d5281382fc.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443715/37b428b116.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443714/d5281382fc.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443705/244e91a2b1.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443706/c63cf9f9a7.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443707/ab65ea23b0.html

12

HOCHSTRASSER beraterhaus
LUNCH-CHECK
@ =D &= PRODEGA
D hl‘bEI’ i ?RRI?I‘\’:'S%OURMET
KNUTWILERS ynroerg

F ) SCHWEGLER & PARTNER o JALIGRC T. m
b i Bl Frische. Qualitat. Inspiration. U ro I e

G /\RT correctvch WYHUSBEILmP -



https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443716/4db27a45b2.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443717/b1f792263a.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443718/678853ada7.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443719/febc218357.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443720/81f9cc3221.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443721/3a8e1d550c.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443708/9a499da8fa.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443709/d8a30b9ea2.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443710/c6398a32a0.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443722/18fd8493f9.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443723/7638d61f0c.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7783686/0/0/0/443724/52fbb253da.html

